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2017年 2月 9日 

プロのハンドドリップの味わいを実現する一杯抽出型コーヒーシステム 

「DRIP POD®」初の業務用マシン『ＤＰ３０００』展開スタート 
本格的で多彩なドリップコーヒーを簡単手軽に。電子マネー決済にも対応予定 

＝ソロ フレッシュコーヒーシステム株式会社＝ 

 

 ＵＣＣグループで一杯抽出型コーヒーシステム事業を展開するソロ フレッシュコーヒーシス

テム株式会社（本社／東京都港区、社長／坂本晃一）は、プロのハンドドリップの味わいを手軽

に実現する一杯抽出型コーヒーシステム「DRIP POD®」初の業務用マシン『ＤＰ３０００』を 2月より展

開します。さらに、追加オプション機能として交通系電子マネーなどに対応した電子決済端末を

発売し、より便利でスピーディーな決済ソリューションを展開する予定です。 

 

 「DRIP POD®」システムは、日本人の嗜好に適したプロのハンドドリップの抽出メカニズムを再

現したマシンに、炒りたて・挽きたてのコーヒー等を個別包装した不織布製のポッドをセットし、

ボタン１つの簡単操作で一杯ずつ本格的なコーヒーやお茶、緑茶が楽しめるＵＣＣグループ独自

のシステムです。2015 年 3 月に家庭用マシン「DP1」を展開以来、以下の 4 点の特長・機能によ

り、多くのお客様からご好評いただいてまいりました。 

① コーヒー豆が持つ本来の味や香りを引き出し、日本人の繊細な嗜好に最も適したドリップ

式を採用。圧力をかけてコーヒーを抽出するエスプレッソ式とは異なり、雑味の少ないク

リアなおいしさが楽しめます。 

② 不織布製のポッドは一般ゴミに出すことができ、エコ（環境）にも配慮しています。 

③ プロのハンドドリップのおいしさの秘訣「蒸らし」「お湯の注ぎ方」を実現するポッド形状。 

・ コーヒー粉の中心に 90°の角度で細く一定にお湯を注ぐことができます。 

・ 「蒸らし」ができるヘッドスペースをポッド内部に確保し、一杯ずつ理想的なドリップが

できる構造を実現しました。 

④ コーヒー、紅茶、お茶それぞれのおいしさを引き出す「湯温」「蒸らし時間」「注湯スピー

ド」を自動でコントロールできます。 

 

 今般、コーヒーの飲用シーンの多様化に対応し、外食店舗やオフィスでの使いやすさを徹底的

に追求した「DRIP POD®」初の業務用マシン『ＤＰ３０００』を発売します。 

『ＤＰ３０００』は、見やすく操作しやすいフルカラー液晶タッチパネルや、使用済みポッドの自動

排出機能などに加え、外食店舗やオフィスでの使いやすさを徹底的に追求した業務用マシンです。

設置場所の環境に応じて、コインセレクター（硬貨処理装置）やバーコードリーダー、水道直結

タイプなどのオプションをお選びいただけます。また、今後は追加オプション機能として、交通

系電子マネーなどに対応した電子決済端末も発売し、お客様の利便性向上や業務の効率化に貢献

する多彩な決済ソリューションを展開する予定です。 

 

ソロ フレッシュコーヒーシステムは、「DRIP POD®」システムを通じてお客様の多様なニーズに

お応えし、さらなるコーヒー市場の拡大を図ってまいります。 
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              【ポッド抽出イメージ】                   【DP3000】 

 

【DP3000製品概要】 

① プロのハンドドリップの味わいを実現する「DRIP POD®」システムを採用 

② フルカラー液晶タッチパネルで簡単操作 

③ 抽出済みポッド自動排出機能搭載（ダストボックスに約 30杯分まで収納可能） 

④ 飲料抽出時にポッドに空気を吹き付ける「エアブロー機能」により最後の一滴まで抽出し、 

他の飲料への味移りを防止 

⑤ ロケーションに応じたメニューや抽出モードのカスタマイズが可能 

⑥ USBコネクターから、抽出杯数などを USBメモリに書き出して販売実績管理が可能 

⑦ 一杯あたりの電気代 0.41円の低消費電力設計 

＜追加オプション機能＞ 

⑧ 10円単位の金額設定やメダル対応が可能なコインセレクター（硬貨処理装置）を追加可能 

⑨ ポッド種別毎に金額設定や表示が可能なバーコードリーダー付コインセレクターを追加可能 

⑩ 水道直結タイプも設定 

⑪ 交通系電子マネーなどに対応した電子決済端末対応予定 

交通系電子マネー（Kitaca、Suica、PASMO、TOICA、manaca（マナカ）、ICOCA、SUGOCA、nimoca、はやかけん） 

  

連続抽出杯数 20杯（一杯 140mL換算） 

タンク容量 3.0Ｌ（着脱式） 

電源 100V 

消費電力 1,375W 

初動沸き上がり 約 30秒 

抽出時間 約 60秒（一杯 140mL換算） 

本体寸法 幅 230×奥行 428×高さ 388mm 

本体重量 約 8.0kg 

本体色 マットブラック 

操作パネル タッチパネル式 4.3インチフルカラー液晶 

ドリップトレー 高さ 8～14cmのカップに対応 

省エネ機能 2時間無操作でヒーターOFF、毎日の電源 OFF時間を設定可能 

【DP3000初年度販売目標】 

3,000台 
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参考資料：ドリップポッド ラインアップ 

 

▼業務用（全3種） 

味覚が分かりやすく選びやすい、多種多様の需要に幅広く対応できるプロユースのコーヒー。 

製品名 製品内容 

マイルドロースト 8Ｐ 苦味を抑えたまろやかな味わい。 

シティロースト 8Ｐ 苦味・酸味・コクのバランスがとれた味わい。 

ダークロースト 8Ｐ 深炒りの芳ばしさと深いコクの味わい。 

 

▼プレミアム（全7種） 

世界中のコーヒーの中から、特に品質が高く人気の高いコーヒー豆をＵＣＣが厳選。 

産地ごとの味わいの違いや特長を楽しむことができるラインアップ。 

製品名 製品内容 

ブルーマウンテンブレンド 8Ｐ 苦味と酸味が調和した優雅な香りが特長。まろやかで品

格のある味わい。 

ハワイコナブレンド 8Ｐ ハワイ島のコナコーヒーを贅沢にブレンド。すっきりと

した酸味とさわやかな味わい。 

エベレストマウンテンブレンド 8Ｐ エベレストの山麓で栽培されたネパールコーヒーをブ

レンド。すっきりとした味わい。 

モカ＆キリマンジァロ 8Ｐ 相性の良いモカとキリマンジァロの豆をブレンド。フル

ーティーな酸味とコクが特長。 

グァテマラ＆コロンビア 8Ｐ 相性の良いグァテマラ・コロンビアのコーヒーをブレン

ド。まろやかなコクとすっきりとした後味。 

炭焼珈琲 8Ｐ 炭火で丹念に焙煎し、スモーキーな香りを閉じ込めた一

杯。芳醇な香りと深いコクを。 

カフェインレスコーヒー 8Ｐ コーヒー大国ブラジル産の豆のみを厳選。通常のコーヒ

ーと変わらない香りと味わいを形に。 

 

▼オーガニック（全3種） 

種まきからさかのぼり3年以上、農薬や化学合成肥料を使用していない農場で栽培された 

原料のみを使用。 

製品名 製品内容 

有機栽培オーガニックコーヒー 8Ｐ コロンビア産の有機栽培コーヒー豆を100%使用。まろや

かな味わいと豊かな香り。 

有機栽培オーガニックアイスコーヒ

ー 8Ｐ 

コロンビア産の有機栽培コーヒー豆を100%使用。コクを

十分に楽しめるアイスコーヒー。 

有機栽培オーガニックダージリン紅

茶 8Ｐ 

さわやかな渋みと、紅茶のシャンパンと呼ばれる華やか

な香りが特長の有機栽培紅茶。 
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▼デイリー（全5種） 

 毎日気軽に飲める、欠かせない一杯。       

製品名 製品内容 

鑑定士の誇りスペシャルブレ

ンド 8Ｐ 

ＵＣＣのコーヒー鑑定士がブレンドを監修。苦味を抑えた、

まろやかな味わいのブレンドコーヒー。 

鑑定士の誇りリッチブレンド 

8Ｐ 

ＵＣＣのコーヒー鑑定士がブレンドを監修。酸味を抑えた、

コクのある味わいのブレンドコーヒー。 

鑑定士の誇りアイスコーヒー 

8Ｐ 

ＵＣＣのコーヒー鑑定士がブレンドを監修。深炒りの香ばし

さと、深いコクが特長のアイス用。 

深蒸し静岡煎茶 8Ｐ 深蒸しの静岡県産茶葉を100%使用。コクとうまみが感じられ

る、飲みごたえある味わい。 

セイロンブレンド紅茶 8Ｐ セイロン（ティンブラ）を中心にブレンド。すっきりとした

風味と多様な渋みが特長。 

 

※上記に加え、世界の希少なコーヒーを厳選した期間限定のスペシャルティコーヒー（全 5種） 

 も取り揃えています。 

 

交通系電子マネーは「Kitaca」「Suica」「PASMO」「TOICA」「manaca（マナカ）」「ICOCA」「SUGOCA」「nimoca」

「はやかけん」に対応（PiTaPaは除く）。 

*「Kitaca」は北海道旅客鉄道株式会社の登録商標です。 

*「Suica」は東日本旅客鉄道株式会社の登録商標です。 

*「PASMO」は株式会社パスモの登録商標です。 

*「TOICA」は東海旅客鉄道株式会社の登録商標です。 

*「manaca（マナカ）」は株式会社名古屋交通開発機構及び株式会社エムアイシーの登録商標です。 

*「ICOCA」は西日本旅客鉄道株式会社の登録商標です。 

*「SUGOCA」は九州旅客鉄道株式会社の登録商標です。 

*「nimoca」は西日本鉄道株式会社の登録商標です。 

*「はやかけん」は福岡市交通局の登録商標です。 

 

 

【製品に関するお問い合わせ先】 

ソロ フレッシュコーヒーシステム株式会社 

東京本社   〒105-0004  東京都港区新橋 6-1-11 Daiwa御成門ビル 

TEL 03-5400-5614   FAX 03-5400-5524 

【本件に関する報道関係者からのお問い合わせ先】 

ＵＣＣホールディングス株式会社 広報室 

東京本部   〒105-8577  東京都港区新橋 6-1-11 Daiwa御成門ビル 

TEL 03-5400-5544   FAX 03-5400-5533 

神戸本社   〒650-8577  神戸市中央区港島中町 7-7-7 

TEL 078-304-8813   FAX 078-304-8878 


